SCHMITGES
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2021 CREMANT ROSE
BRUT

Ein herrlich fruchtintensiver Rosé¢ Crémant; die lachsfarben erzahlt
vom strahlenden Sommer. Beim Crémant suchen wir die ideale
Balance zwischen Frucht und Eleganz. Diese sonnenverwohnten
Trauben geben dem Crémant eine unglaubliche Energie. Eine
noble und angenehm zuriickhaltende Kombination. Ganz wichtig
dass dieser Crémant auf der Zunge feingliedrig daherkommt. 100%
Handlese und 12 Monate auf der Hefe gereift.

Speiseempfehlung Aperitif, Fisch
Trinktemperatur 8-10°C
Bodenart Sandiger Lehm
Art.-Nr. Mi21
Analysedaten Vegan Ja

Fillmenge 0,751
Alkohol 12,5 % vol
Restsufie 7,0 g/l
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Sdure 6,0 g/l
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info@schmitges-weine.de - www.schmitges-weine.de



