SCHMITGES

SEIT MDCCXT LTIV

2022 URGESTEIN
RIESLING TROCKEN

Die tiber 400 Mio. Jahre alten grauen Urgesteinsboden sind so stark
verwittert, dass sie eine ganz groflartige Wasserhaltekraft besitzen
und fast in jedem Jahr in der Stilistik unglaublich kiihle, frische,
finessenreiche Weine hervorbringen. Der Duft markant nach
Citrus und griinem Apfel mit jeder Menge schieferiger Note. Die
Séure ist reif, aber ungemein dynamisch und lebendig. So ist das
Urgestein fordernd sowie druckvoll und zeigt sich gleichzeitig von
einer cremig seidigen Seite, was ihn ungemein attraktiv werden

lasst.
Speiseempfehlung Fisch, Schwein, Gefliigel
Trinktemperatur 10-12 °C
Kategorie Ortswein
Bodenart Grauer Schiefer
Art.-Nr. M108
Analysedaten Vegan Ja
Fillmenge 0,751
Alkohol 11,5 % vol
Restsufie 7,0 g/l
Saure 7,5 g/l
Weingut Schmitges - Hauptstrasse 24 - D-54492 Erden WG
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